
Il polline di olivo: caratteristiche, 

conservazione e preparazione
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Scopo del lavoro effettuato
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Condizioni ottimali di stoccaggio

Tempistiche di analisi ed utilizzo
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Il polline: struttura e funzionamento

Å Principalmente una forma ellittica, ma varia in base 

alle varietà

Å Dimensioni comprese tra i 15 ed i 30 µm

Å Ha una struttura particolarmente adatta a resistere ad 

una forte disidratazione
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Struttura del polline
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Funzionamento del polline: il tubetto pollinico
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Lõimpollinazione ¯ anemofila e/o entomofila
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Principali danni a livello del fiore causati da stress 
ambientali
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Gli stress non colpiscono sempre con la stessa intensità
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Schema del processo di mantenimento e utilizzo del polline

RACCOLTA E 

DISIDRATAZIONE

STOCCAGGIO

ACCLIMATAZIONE

Å Passaggio progressivo da 

-20ÁC alla temperatura 

ambiente

IDRATAZIONE
Å Assorbimento di 

acqua in camera umida

GERMINAZIONE

Å In mezzo 

liquido o semi -

solido, 

ANALISI 

SPERIMENTALI

In congelatore 

a -20ÁC

In gel di silice 

oppure in soda
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Disidratazione del polline in gel di silice
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